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Kott- och charkprodukter av lamm
Gardens dgg och kokhons

Ekologiska jordgubbar under sasong
Mjuka lammskinn och &vriga ullprodukter
Sylt, honung och marmelad

Kallpressad rapsolja fran Osterlen

Ocean, svenskt tvatt och rengdringsmedel
Grannakndacke och kryddblandningar

Och lite av varje efter sdsong

Oppettider:
Fre. 10-18 och Lord. 10-14
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GRASLJUNGA GARD

Naturbetesskdtt — naturligt, gott och nyttigt

Grasljunga gard ar ett litet familjejordbruk som ligger i granslandet mellan skane och sméland. Vi flyttade hit 1998 med en drém och
vision om att producera god mat pa naturens och djurens villkor, ndra kunden och med sa fa mellanhdnder som mojligt.

Aggen frén véra frigdende hons paketeras i vart dggpackeri och levereras till butiker i ndromradet. Vart lammbkott saljer vi direkt till kund
som styckdetaljer eller lammlador. P4 sommaren har vi sjdlvplockning av ekologiska jordgubbar. Lite ogrds i raderna, men garanterat
giftfria och med en fantastisk smak. Vi driver dven en gardsbutik dar vi séljer vdra egna samt andra smaskaligt tillverkade produkter.

Faren
Vdra far ar av rasen Gotlandsfar, en gammal svensk ras som dr kand for sitt goda kott och sin fina péls.

Naturbetesmarker

Tackor och lamm betar tillsammans hela sommaren pa dngar och hagar i Visseltofta. Faren bidrar till att bevara den vardefulla biolo-
giska mangfald av vaxter och érter som finns i vart odlingslandskap. Djur som fods upp pa naturbetesmarker har en hog halt av de
nyttiga omega 3 fettsyror som ar bra for var halsa.

Djuromsorg

Var malsattning dr att alla djur som féds upp hos oss skall ha det s& bra som majligt. Pa hosten kor vi dem till ett litet lokalt slakteri med
minsta mojliga stress.

Hjartligt valkomna,
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BESTALLNING AV LAMMLADA

Fran september till december levererar vi
forbestallda lammlddor i var gardsbutik.

Ett lamm véger mellan 16 — 23 kilo och vi kan
erbjuda féljande alternativ:

Lammlada nr 1 (grovstyckad)

2 st lammstekar med ben, 1 st lammsadel,
nagra kotletter, ryggskivor, 2 st bogstekar,
lammfars ca 2,5 kg och 1 st lammlever

Lammlada nr 2 (finstyckad)

1 st lammstek med ben i skivor, 1 st urbenad
stek, kotletter, 2 st entrecote, 2 st bogar i ski-
vor, lammfars ca 2,5 kg, 1 st lammlever

Lammlada nr 3 (halvt lamm)

1 st lammstek med ben, kotletter, ryggskivor, 1
st bog i skivor, ca 1,5 kg lammfars och en halv
lammlever

I samband med styckning forsvinner en del ben. Dar-
for vager inte ladan riktigt lika mycket som lammet,
men priset pa l[ddan utgar fran hela lammets vikt.

FOR AKTUELLA PRISER OCH BESTALLNING

Kontakta oss via hemsidan:
www.grasljunga.com

Eller ring oss pa telefon: 0479-40122,
0708-330919 eller 0708-890108

Du kan ocksa skicka bestallningstalongen till:
Annika & Mikael Pettersson
Grasljunga 1405, 283 95 Visseltofta
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